Pescado azul

Espafa, que durante la década de los sesenta habia visto incrementada su
flota de altura doblando su actividad pesquera, se ve envuelta en una
situacion restrictiva, tal vez logica, pues el problema de la sobreexplotacion
depredadora de la pesca amenaza con un futuro poco esperanzador. Leer
mas

Fresca y picante

Pais de muchas capas superpuestas, ideal para vivir con despreocupacion,
mientras proporciona experiencias placenteras. Desde las playas a la
selva, de los templos a los suntuosos palacios, es un caleidoscopio en el
que se multiplican las exdticas ofertas gastrondmicas. Leer mas

El festin del lujo

La carta mantiene platos que ya se resefiaban en 1943. La cuberteria y los
adornos de plata, las prensas de alpaca... llegaron a Madrid procedentes
de la bombardeada Berlin. Elisabeth Horcher, nieta del fundador, vela las
armas en este elegante refugio de cocina clasica e impecable servicio. Sin
estridencias. Sin sobresaltos. Casi todo como hace 76 afos. Leer mas

Calidad-precio (ll parte)

Saber elegir un vino de notable calidad a un precio ajustado es mas
complicado de lo que parece gracias a la amplia oferta de embotellados en
tiendas, grandes superficies, clubes de vino o tiendas on-line. Leer mas
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Entrevista Pau Roca. Los Mejores Quesos
de Espafia. Londres Gastronémico: Mas de
mil posibilidades. Bodega del mes: Avelino
Vega Aureo. Da Vinci: 500 afios del Loira.
Latidos. Novedades Madrid. Novedades
Francia. Una mirada atras sin ira. 33 Salon
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Gourmets. Mesa revuelta. Catas Gourmets.
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Eres lo que lees.
10 nl'lmerOS por tan Suscripcién
solo 28 € al ano.

Grupo

Gourmets ¢, Tiene alguna duda?
iPreguntenos!

Mas informacién
clubdegourmets@gourmets.net

Aniceto Marinas, 92 T. +34 91 548 9651
28008 Madrid W. gourmets.net
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