Con coraza

Tras invadir buena parte de nuestro litoral mediterraneo, el voraz cangrejo
azul americano se ha topado con un inesperado depredador: el
gastrénomo y su insaciable curiosidad. Llevarlo a la mesa podria ser la
mejor forma de recuperar el equilibrio medioambiental. Leer mas

La voz del vino

Cuando era pequefio no podia ni imaginarse que se iba a convertir en
sumiller y mucho menos que pasaria por elBulli. Ahora es uno de los
personajes mas importantes del mundo del vino, tanto en Espafia como a
nivel internacional, ademas de profesor e investigador. Leer mas

Cultura de buey

Héctor y Francisco Lopez honran en el restaurante Espafia de Lugo una
tradicién antigua que han sabido renovar con la mejor carne de vacuno de
Galicia como estandarte. Su fuego arde a un paso de unas murallas
milenarias. Leer mas

WOW, destino renovado

La apertura de World of Wine ha sido el acontecimiento enoldgico,
gastrondmico y cultural del afio, que ha convertido el area de Oporto en un
destino renovado tras la reconversion de viejas bodegas en un vibrante
centro de ocio. Leer mas
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encontraras en
la revista...

Chefs Londres: La ciudad de los
prodigios. Comer en mercados:
¢Quién da la vez? Cocina negra:
Negro me lo pones. Pamplona

gastro: un toque de distincion.

Cangreds ard / Con coraza 3

Emtrwvinta Ferran Contollet /£ La vox del vino 5

Vi Oportc / WO, desting remevado 18 Vinos Jumilla: Levante vinicola.
VIR Cmees Novedades Catalufia. Bodega del
mes: Beronia Mazuelo Reserva 2016.
Opinién: Jamén, el pernil presuto.
Latidos Gourmetour. Novedades
Francia. Lecturas Gourmets. Salén
Gourmets: Valencia, Madrid y
Extremadura. Catas Gourmets. Mesa

Revuelta. La Ley del Gourmet.
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EXCELENCIA.

L0 MEJOR
DE LA GASTRONOMIA
DEPENDE DE Ti.

Eres lo que lees.
10 numeros por tan Suscripcién
solo 28 € al ano.

Grupo

Gourmets ¢, Tienes alguna duda?
iPreguntanos!

Mas informacion
clubdegourmets@gourmets.net

Aniceto Marinas, 92 T. +34 91 548 9651
28008 Madrid W. gourmets.net
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