El cefalopodo de sangre azul

El octopus vulgaris es en realidad un aristocrata que nunca deja de
sorprender; por su inteligencia, por los nuevos descubrimientos sobre su
morfologia y, sobre todo, por sus recientes aplicaciones culinarias. Leer
mas

Elegancia bilbaina

El restaurante de Daniel Garcia, cocinero reflexivo y primoroso, conserva
esos toques de distincidn que caracterizaron a la gran hosteleria de Bilbao
en el siglo pasado. Algunas de sus creaciones son intemporales y aun
figuran en los equilibrados menus degustacion. Leer mas

Nuevas caras, viejas cepas

Los vinos de Valencia tienen nombres y apellidos, jovenes y no tan jévenes
viticultores que abrazan su legado con la tarea de definir identidades e
impulsar el sector a través de su larguisima lista de variedades y de
elaboraciones continuistas, experimentales o disruptivas. Leer mas

El rincon austral

Extensas llanuras, amplias playas con balnearios exclusivos, una capital
para perderse y manifestaciones culturales insélitas, se funden en este
rincon austral. Leer mas
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12° Premios

Revista Club de Gourmets GA HA
una caja
de vino

AUPA LA
EXCELENCIA.

10 MEJOR
DE LA GASTRONOMIA
DEPENDE DE Ti.

GOURMETS

Eres lo que lees.
10 numeros por tan Suscripeién
solo 28 € al ano.

Grupo

Gourmets ¢, Tienes alguna duda?
iPreguntanos!

Mas informacion

clubdegourmets@gourmets.net

Aniceto Marinas, 92 T. +34 91 548 9651
28008 Madrid W. gourmets.net
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